
 
 

 

EQUIPO 

• APROBADO ANSI 

       O 

• APROBADO, DE 

GRADO ALIMENTARIO 

Y FÁCIL DE LIMPIAR  

APROBACIONES NECESARIAS 

✔ RIV. CO. ENVIRONMENTAL HEALTH 

✔ LOCAL PLANNING/BUILDING & SAFETY 

✔ AQMD - WWW.AQMD.GOV 

✔ LOCAL SANITARY SEWER/WATER 

DISTRICT 

OPERACIONES 

• DEBE FUNCIONAR EN CONJUNCIÓN CON: 

 UNA INSTALACIÓN PERMANENTE DE ALIMENTOS 

APROBADA PARA LA PREPARACIÓN DE 

ALIMENTOS  

             O 

 UNA CABINA DE ALIMENTOS APROBADA O 

CAMIÓN DE ALIMENTOS MÓVIL EN UN EVENTO 

COMUNITARIO 

• COCINAR SOLAMENTE, NO PARA MANTENER 

CALIENTE  

• LA COMIDA ESTÁ EN CONTACTO DIRECTO CON LA 

FUENTE DE CALOR, SIN REJILLAS, CUBIERTAS O 

POTES 

• NO OPERE CUANDO HAY POLVO, SUCIEDAD O 

CONTAMINACIÓN EN LA PARTE SUPERIOR SEGÚN 

LO DETERMINÓ EL OFICIAL DE APLICACIÓN  

• COCINAR Y SERVIR INMEDIATAMENTE, O COCINAR, 

TRANSPORTAR EN CUBIERTO Y MANTENER DENTRO 

DE LA INSTALACIÓN DE ALIMENTOS PERMITIDA  

• CONDIMENTOS EN BOTELLAS DE TIPO SQUEEZE O 

PAQUETES DE USO INDIVIDUAL PERMITIDOS AFUERA 

• TERMÓMETRO DE SONDA EXACTO PARA VERIFICAR 

TEMPERATURAS 

• EL ALMACENAMIENTO DEL EQUIPO (CUANDO NO SE 

USE) Y TODO EL ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS 

DEBE ESTAR EN UNA INSTALACIÓN DE ALIMENTOS 

PERMANENTES APROBADA  

ESTRUCTURAL 

• LAVADO DE MANOS APROBADO  

• TODO EQUIPO LIMPIO Y EN BUENA 

ESTADO  

FUMADOR AL 

AIRE LIBRE 

• 200 PIES DE LOS BAÑOS Y LAVABO 

DE MANOS EN UNA INSTALACIÓN 

DE ALIMENTOS 

• 20 PIES SIN ANIMALES VIVOS 

• 5 PIES DE SUELO IMPERMEABLE Y 

FÁCIL PARA LIMPIAR 

DISTANCIAS 

BBQ AL AIRE 

LIBRE 

HORNO DE MADERA 

AL AIRE LIBRE 

(888) 722-4234 
www.rivcoeh.org 
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